
Speisen

Waldlust
Restaurant



wir freuen uns, Sie bei uns begrüßen zu dürfen.  
Gern möchten wir – und alle dienstbaren Geister unseres Hauses –  

Sie verwöhnen.

Bei der Auswahl der Speisen und Getränke  
stehen wir Ihnen auf Wunsch beratend zur Seite,  

um Sie auf besondere Spezialitäten aufmerksam zu machen.

Wir wünschen Ihnen  
einen angenehmen Aufenthalt in unserem Hause.  

Hat es auch Ihnen bei uns gefallen, empfehlen Sie uns bitte weiter.  
Vielleicht dürfen wir auch Ihre Freunde und Bekannte schon bald  

bei uns willkommen heißen?

Ihre Familie Schamberg
& 

Mitarbeiter

Für Familienfeiern jeder Art, Tagungen und Konferenzen bieten wir  
Ihnen Räumlichkeiten für bis zu 100 Personen.

Bitte beachten Sie: 
Aus organisatorischen Gründen müssen Gutscheine  

bei der Speisen-Bestellung abgegeben werden. 
(So, wie es in den Spielregeln des Gutscheinbuches aufgeführt ist!) 

Spätere Abgaben oder Reklamationen der gebuchten Speisen  
werden nicht mehr akzeptiert!

Keine Einlösung der Gutscheine bei Brunch-Buffets!

Sehr geehrter Gast,



Irischer Räucherlachs
	 Röstitaler, Zwiebelringe, 
		  Kräuterschmand und Salatbukett	 10,50 €

Ein halbes Dutzend Schnecken
	 nach Art des Hauses 
		  in Knoblauchkräutersauce, mit Röstbrot	 7,90 €

Carpaccio vom Rinderfilet
	 mit Salatrose,  mariniert a la Waldlust, 
		  cremiger Balsamico, Pinienkerne,  
			   gehobelter Parmesankäse und Röstbrot	 10,80 €

Ziegenkäse Rondel gebacken
	 mit Tomatenwürfel und Zwiebeln in Olivenöl geschwenkt,
		  mit einem Hauch Knoblauch abgeschmeckt	 8,50 €

Vorspeisen

Suppen

Senfsuppe 
	 vom Iserlohner Thomas Senf  
		  mit Mettwurstscheiben und Röstbrot	 4,50  € 

Käsesuppe
	 nach Art des Küchenchefs 
		  verfeinert mit einem Hauch Himbeergeist und Mettbällchen 
			   mit Röstbrot	 4,80  €

Frische Hühnerkraftbrühe
	 nach Waldlust Art 
		  mit Gemüseeinlage und Eierstich, Röstbrot	 4,50  €

Tomatencremesuppe
	 mit Basilikumsahne und Röstbrot	 3,90  € 

Besondere Wünsche werden von unserer Küche – wenn möglich – gerne erfüllt. 
Bitte sprechen Sie uns an!
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Bandnudeln
	 in Steinpilzrahm, Röstbrot	 13,90  €

Bandnudeln
	 in pikanter Tomatensauce, 
		  mit Ruccola und Pinienkernen, Röstbrot	  9,90 € 
			   dazu Putenbruststreifen	 11,90 €

Gemüsepfanne nach Marktfrauen Art	
	 buntes Gartengemüse auf einem Kartoffelrösti, 
		  mit Käsesauce gratiniert	 11,50 €

Kleiner tagesfrischer Salat	 4,50  €

Bunte Saison-Salatteller 
	 verschiedene Salate der Saison, mit Vinaigrette,	 
		  Himbeerdressing, Joghurtdressing und Röstbrot

 	 „Der Vegetarische“
		  mit Früchten	 10,50 €

	 „Der Leichte“
		  mit Poulardenbruststreifen	 12,50 €

	 „Der Argentinier“
		  mit Filetstreifen vom Angus-Rind und gehobeltem Parmesan	 13,80 €

Heringsstipp nach Hausfrauen Art
	 mit Zwiebeln, Äpfeln und Gurken in Sahnesauce
		  mit Petersilienkartoffeln	 9,50  €
		  mit Bratkartoffeln	 9,90  €

gebratene Blutwurst
	 an Kartoffelrösti, mit gerösteten Zwiebeln und Apfelkompott	 10,00 €
 
Besondere Wünsche werden von unserer Küche – wenn möglich – gerne erfüllt. 

Bitte sprechen Sie uns an!

 Vegetarische und andere Köstlichkeiten
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Truthahnbrust Florida
	 mit Preiselbeeren und Pfirsichhälften, überbacken mit Käse, 
		  an leichter Currysauce und Butterreis	 14,80  €
	 	 	 	 Seniorenteller 12,50 €

Geschnetzeltes nach Züricher Art
	 zart gebratene Fleischstreifen von der Putenbrust, mit frischen 
		  Champignons in Rahm, Kartoffelrösti und Salat 	 15,90 €
	 	 	 	 Seniorenteller 11,90 €

Waldlustteller
	 Medaillons vom Schweinelendchen mit frischen Champignons  
		  in Rahm, buntes Gartengemüse und Pommes frites 	 16,90  €

Schnitzel Wiener Art
	 zwei kleine Schweineschnitzel in Butter gebraten, 
		  dazu Pommes frites und Salat	 14,90  €
	 	 	 	 Seniorenteller 11,90 €

Schnitzel Holländer Art
	 Schweineschnitzel mit Tomatenscheiben und Röstzwiebeln,  
		  mit Käse gratiniert, dazu Bratkartoffeln und Salat 	 14,90 €

Feines vom Grill und aus der Pfanne
n

Klassiker
n

Medaillons vom Schweinelendchen
	 mit Ziegenkäse gratiniert, an Portweinjus, 
		  mit jungen dicken Bohnen und Drillingkartoffeln	 16,70 €

Schweinesteak Mephisto
	 mit Preiselbeeren, Dijonsenf und Williamsbirne, 
		  überbacken mit Käse, dazu Pommes frites und Salat	 15,90 €

Bauernpfanne
	 Schweinerückensteak, Schweinefilettaler, kleines Rumpsteak,  
		  Speckscheibe mit buntem Gartengemüse, gerösteten Zwiebeln,	  
			   einem Spiegelei und Bratkartoffeln	 17,50 €



Pfifferlingspfanne
	 Medaillons vom Schweinefilet mit Pfifferlingen in Rahm,  
		  Speck und Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln	 17,90  €

Intermezzo
	 Schweinerückensteak, Schweinefilettaler, kl. Rumpsteak, 
		  Speckscheibe, Tomatenstern, geröstete Zwiebeln 
			   und Pommes frites	 16,00 €

Cordon bleu – Pariser Art
	 gefüllt mit Schinken und Käse, im Eimantel gebraten, 
		  mit Bratkartoffeln und Salat	 15,90  €

Schweinerückensteak Försterin
	 zwei Schweinerückensteaks mit frischen Champignons in Rahm, 
		  gerösteten Zwiebeln und Pommes frites	 14,00  €

Klassiker
n

Bitte beachten Sie unsere besonderen Highlights!

Wöchentlich ab 18.00 Uhr

Mittwochs	 „Schnitzel-Time“	 9,90  €

Donnerstags	 „Dinner-Buffet“	 9,90  €

1 x im Monat Sonntags „Brunch-Buffet“ 

incl. Kaffee, Tee, Saft & Milch 

von 11.00 Uhr bis 14.00 Uhr • pro Person 16,50  €

z Z



Kalbsleber Berliner Art
	 mit Röstzwiebeln, Apfelkompott 
		  und Kartoffelpüree	 16,30 €

Gourmetteller
	 Tournedos vom Rinderfilet
		  an einem Kartoffelrösti, mit Pfifferlingen in Rahm	 19,90 €

Lammfilets zart rosa gebraten
	 an Knoblauchjus, Tomatenstern, 
		  Speckbohnen und Drillingkartoffeln	 17,50 €

Steaks vom Angus-Rind nach Wunsch, bitte wählen Sie.....

Rumpsteak vom Angus Rind  
	 mit Kräuterbutter oder Pfefferrahmsauce, Röstbrot
				    200g · 13,50 €
				    250g · 15,50 €
				    300g · 18,50 €

Filetsteak vom Angus Rind 
	 mit Kräuterbutter oder Pfefferrahmsauce, Röstbrot
				    150g · 15,90 €
				    200g · 18,50 €
				    250g · 20,50 €

Beilagen
	 Kroketten	 2,30 €
	 Pommes frites	 2,30 €
	 Bratkartoffeln	 2,70 €
	 buntes Gartengemüse	 3,00 €
	 tagesfrischer Salat	 4,50 €
	 Beilagensalat	 3,50 €
	 Sauce Hollandaise, Sauce Bernaise, Pfeffersauce 	 2,00 €

Feines vom Kalb, Rind und Lamm
n



Waldlust
Restaurant

Pelmkestraße 111 
58089 Hagen 

Tel. 0 23 31 / 33 99 11

www.hotel-restaurant-waldlust.de

Vielen Dank für Ihren Besuch!

Ihre Familie Schamberg, Ihr Küchenchef & Mitarbeiter

Ihre nächste Feierlichkeit? Wir sind jederzeit gerne für Sie da.

Fischspezialitäten
n

Tete à tete von Zanderfilet und Blutwurst
	  auf Senfschaumsauce, mit Röstzwiebeln,  
		  Rahmwirsing und Kartoffelschnee	 16,90  €

Dorschfilet
	 im Eimantel gebraten, dazu Zitronenbutter  
		  Salzkartoffeln und Salat	 15,90 €

Doradenfilet
	 gebraten mit Rosmarin und Thymian, 
		  Ratatouille Gemüse und Drillingkartoffeln	 17,90  €

Fischpfanne nach Art des Hauses
	 Allerlei aus dem Meer, verschiedene Fischfilets,
		  an leichter Noilly-Prat-Hummersauce, mit Frühlingszwiebeln,
			   frischen Kräutern und einem Hauch Knoblauch, 
				    anbei Salzkartoffeln	 17,50  €


